
GRÂCE À L’EXPERTISE DE NOS AROMATICIENS, NOUS OFFRONS UNE GAMME COMPLÈTE 
D’ARÔMES VANILLE, OFFRANT CHACUN UNE SIGNATURE GUSTATIVE UNIQUE.

RONDEUR
DU

CARAMEL

APPLICATIONS
Glace, crème pâtissière, génoise,
biscuit, mousse, ganache…

DOSAGE RECOMMANDÉ
20g/kg de masse

CONSERVATION
Au frais après ouverture

CONDITIONNEMENT
250ml, 1L, 5L, 10L et 20L
 - selon les références -

ARÔME 1022 ARÔME V150 ARÔME 888 ARÔME 557 ARÔME 1141 ARÔME 554

INTENSEINTENSE CONCENTRÉCONCENTRÉ DOUXDOUX POUDRÉPOUDRÉ SAVOUREUXSAVOUREUX GOURMANDGOURMAND

Notes poudrées vanillées,
boisées et anisées.

Arôme concentré en
notes poudrées vanillées

et crémeuses.

Rondeur en bouche et
douceur grâce aux notes

beurrées vanillées.

Profil poudré vanillé,
sucré, caramel

blond et dragée.

Notes de biscuit,
gourmandes

et crémeuses.

Saveur vanille
délicate relevée

avec une délicieuse
note caramel.

INTENSITÉ
DE LA

VANILLE
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VANILLE
À consommer
de préférence 
avant le  /
Best before: 

Lot / Batch n°:

PROVA SAS
46 rue Colmet-Lépinay
93100 Montreuil - France
www.provagourmet.com

ARÔME VANILLE

Une saveur vanille délicate
relevée avec une délicieuse
note caramel.

INGRÉDIENTS : eau, propylène glycol, 
substances aromatisantes, substances 
aromatisantes naturelles, caramel.

Pour denrées alimentaires, usage limité.
Réservé à un usage professionnel.

CONSEILS D’UTILISATION :
Agiter avant emploi.
À conserver au frais après ouverture.

APPLICATIONS :
glace, crème pâtissière, génoise, 
mousse, ganache...

DOSAGE RECOMMANDÉ :
20 g/kg de masse.

VOLUME NET : 250 ml

RÉF : 554250
VANILLA FLAVOUR

A delicate vanilla flavour
with a delicious caramel note.

INGREDIENTS: water, propylene glycol,
flavouring substances, natural 
flavouring substances, caramel.

For food, limited use.
For professional use only.

DIRECTIONS: shake well before use.
Keep in a chilled place after opening.

APPLICATIONS: ice cream, cream 
filling, genoise, mousse, ganache...

RECOMMENDED DOSAGE:
20g/kg dough.

NET VOLUME: 250 ml

REF: 554250

FABRIQUÉ
EN FRANCE


