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PERLES
A L'EXTRAIT DE CACAO

Perles concues a partir d’algues francaises encapsulant un
extrait concentré, pour offrir une signature créative a une
variété de créations culinaires. L'éclat en bouche ! Un gout subtil
de cacao poudreux, torréfié et Iégérement amer.

Conditionnements

Bocal 50 g

w

PERLES DE CAGAC'

A L'EXTRAIT DE CACAO

-

POIDS NET : 50 g,

Conseils & Astuces
CONSEIL D'UTILISATION

Utilisez les perles en décor des créations sucrées et salées

CONSEIL DE CONSERVATION

Conserver les perles a température ambiante avant ouverture.
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